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Cemig reforça medidas de segurança para evitar 
acidentes elétricos com trabalhadores da construção civil
Campanha busca conscientizar profissionais da construção e manutenção, 

alertando sobre os riscos

Vice-governador vistoria obras da MG-417 
que vão beneficiar 20 mil pessoas

Vice-governador vistoria obras da MG-417 que vão beneficiar 20 mil pessoas
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Os acidentes por cho-
que elétrico tiram a vida 
de centenas de pessoas 
no Brasil todos os anos. 
De acordo com dados re-
velados pelo anuário es-
tatístico de acidentes de 
origem elétrica 2024 ano 
base 2023 da Associação 
Brasileira de Conscienti-
zação para os Perigos da 
Eletricidade (Abracopel), 
apenas no ano passado, 
foram registradas 674 
mortes por choque elé-
trico em todo o Brasil. 
Na área de concessão 
da Cemig, a empresa 
registrou 49 acidentes na 
rede de distribuição e 16 
fatalidades.

O anuário da Abraco-
pel aponta que o setor 

de construção lidera o 
ranking de mortes por 
choque elétrico com 115 
vítimas fatais em todo o 
território nacional, sete 
delas em Minas. Apesar 
do alto número de ocor-
rências e fatalidades, a 
associação acredita que 
os números reais possam 
ser até três vezes maio-
res do que os apontados 
no Anuário Estatístico, 
uma vez que nem todos 
os incidentes são regis-
trados pela associação.

Para conscientizar os 
profissionais da cons-
trução e manutenção, 
a Cemig real iza cam-
panhas rot ineiras em 
canteiros de obras para 
alertar sobre os peri-

gos de acidentes. Além 
disso, o fim do período 
chuvoso é propício para 
que a população realize 
reformas ou construções. 
Desta forma, para evitar 
ocorrências com a rede 
elétrica, a Cemig alerta 
para os riscos de aciden-
tes com a eletricidade.

O grande r isco de 
acidentes na construção 
civi l  está relacionado 
com as tarefas realizadas 
na mesma altura da rede 
de média tensão, como 
a reforma de telhados e 
construção de segundo e 
terceiro pavimentos, por 
exemplo.

Desta forma, é funda-
mental que seja obser-
vada a distância de, pelo 

menos, 1,5 metro em re-
lação à rede de distribui-
ção. Os profissionais que 
utilizam cabos de rolo de 
pintura feitos de alumínio 
ou de outros materiais 
condutores de eletrici-
dade também devem ser 
bem cautelosos na hora 
do manuseio. 

Para evitar acidentes 
dessa natureza na rede 
de distribuição, a Cemig 
ressalta que antes de re-
alizar obras ou reformas 
é necessário realizar uma 
Análise Prévia de Riscos 
(APR), que deve observar 
os acidentes elétricos. É 
um procedimento simples 
e que pode salvar a vida 
de muitos profissionais 
do setor.

O vice-governador Pro-
fessor Mateus vistoriou, 
nesta sexta-feira (12/4), 
as obras de recuperação 
funcional do pavimento de 
mais de 27 quilômetros da 
MG-417, entre Itabirinha e 
Mendes Pimentel, no Vale 
do Rio Doce.

Aguardada há mais cin-
co anos pela população, a 
recuperação da rodovia vai 
contribuir para o escoamen-
to da produção regional, 
além de favorecer o acesso 
e a chegada de bens e ser-
viços para a população.

“Sempre que posso 
estar em nossas obras 
de estradas, fico muito 
satisfeito, porque só quem 
passa pela poeira ou pelo 
buraco sabe o que significa 
isso na vida das pessoas. 
Além da segurança, é 
também uma questão de 
dignidade, de viabilidade, 
de atividade econômica, 
de mudança de perfil de 
renda das pessoas que 
usam as nossas rodovias”, 
disse o vice-governador.

Iniciada em fevereiro, 
as obras da rodovia rece-
berão investimento de R$ 
12 milhões provenientes 
de recursos do Estado, 

por meio do Provias,  e vão 
beneficiar, diretamente, 
cerca de 20 mil pessoas. 
A previsão de conclusão 
das intervenções é para 
agosto deste ano.

A recuperação da MG-
417 vai otimizar o trans-
porte de bens e pessoas, 
conferindo maior conforto e 
segurança a todos os usu-
ários da rodovia. O trecho 
é uma das alternativas para 
quem se dirige ao litoral 
capixaba e uma importante 
via de ligação entre a BR-
116 e a MGC-381, na divisa 
com o Espírito Santo.

Antes mesmo da con-
clusão, as intervenções nas 
pistas já trazem benefícios 
para a população. Com o iní-
cio das obras, foram criados 
mais de 50 empregos diretos 
e 150 indiretos na região.

Dois anos do Provias
O Provias, considerado 

o maior programa de recu-
peração rodoviária da última 
década completou, neste 
mês, dois anos, com a en-
trega de 56 das 124 obras 
previstas, o que representa 
uma evolução de mais 45% 
no programa. O valor total 
previsto do Provias é de R$ 

4 bilhões para a pavimen-
tação de rodovias, pontes 
e recuperação funcional do 
pavimento.

Até o momento, foram 
viabilizados R$ 2,3 bilhões 
para execução das obras e 
efetivamente pagos R$ 1,1 
bilhão pelos serviços reali-
zados. Além das 56 obras 
concluídas, 46 empreen-
dimentos estão em exe-
cução, o que corresponde 
a 36% do conjunto de 
intervenções, e as demais 
22 obras (17%) devem 
ser iniciadas ao longo dos 
próximos meses.

“A evolução, desde que 
nós iniciamos o Provias, há 
dois anos, é muito grande. 
Isso garante que nós vamos 

continuar gerando emprego, 
renda, oportunidade para o 
mineiro e, aqui na região, 
outras obras relevantes já 
foram entregues e também 
outras serão concluídas ao 
longo dos próximos meses”, 
completou.

Atualmente, já são 
1.548 quilômetros de obras 
concluídas e outros 1.584 
em andamento.

Ao longo dos dois anos 
do Provias, o programa vem 
crescendo com a inclusão 
de novos trechos. Quando 
foi lançado, em abril de 
2022, eram 99 obras de 
infraestrutura viária. Hoje, 
são 124 empreendimentos, 
o que corresponde a 25 
novas obras.
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Bombeiros intensificam preparação para evitar 
afogamentos no estado

Fiscalização ambiental verifica regularidade em estabelecimentos 
de comércio de produtos e equipamentos relacionados à pesca

Mais de 500 bom-
beiros se revezaram, 
nesta semana, em um 
dia inteiro de atividades 
na água, desafiando o 
limite físico e superando 
a barreira dos 1.200 me-
tros de exercícios de sal-
vamento aquático. Todo 
o percurso, real izado 
na Lagoa dos Ingleses, 
em Nova Lima, foi exe-
cutado sem o auxílio de 
equipamentos, em pro-
fundidades que podem 
chegar a 12 metros.

O objetivo do evento 
‘Travessia 2024’ é de-
senvolver as habilidades 
natatórias dos discentes 
do Curso de Formação 
de Soldados (CFSd) em 
águas abertas, e contou 
com o apoio da Marinha 
do Brasil, que faz a gestão 
das águas em território 
nacional.

O recruta Sérgio Patrick 
dos Reis Marques contou 
sua experiência de quando 
ainda era adolescente e 
ficou em apuros por não 
saber nadar. 

“Uma vez, brincando 
no rio com meus irmãos 
e meus amigos, comecei 
a nadar na parte rasa 
e fui para a parte funda 
sem perceber. Quando 
parei, não consegui mais 
flutuar e comecei a ter um 

princípio de afogamento. 
Sempre tive um pouco 
de medo de água, mas 
para entrar no Corpo de 
Bombeiros fiz algumas 
aulas, mesmo assim, ain-
da tinha dificuldade e não 
conseguia nadar nem 75 
metros. No curso e com a 
ajuda dos instrutores, já fiz 
prova de 400 metros, algo 
que eu imaginava ser im-
possível. Aqui, na Lagoa 
dos Ingleses, consegui 
fazer a travessia de 1.200 
metros”, conta, demons-
trando orgulho por vencer 
suas limitações.

Sentimentos como o 
medo e desespero foram 
superados em mais uma 
atividade de capacitação 
promovida pelo Corpo de 
Bombeiros para o pro-
cesso de formação dos 
soldados que, em breve, 
atuarão em situações di-
versas de afogamento.

Afogamentos
De acordo com a Socie-

dade Brasileira de Salva-
mento Aquático (Sobrasa), 
15 brasileiros morrem afo-
gados diariamente, sendo 
a segunda maior causa de 
mortes no país. O Corpo 
de Bombeiros Militar de 
Minas Gerais (CBMMG) 
já registrou aproximada-
mente 2.500 mortes nos 
últimos oito anos em todo 
o estado. Este total repre-
senta uma média de 309 
afogamentos por ano e 
quase uma morte por dia.

Em 2020, o CBMMG 
realizou uma pesquisa qua-
litativa em seus registros de 
atendimento que demons-
tram que o perfil dos óbitos 
por afogamento em Minas 
Gerais é de homens, com 
idade média de 25 anos.

Além disso, 33% dos 
casos de afogamento 
acontecem na faixa etá-

ria entre 19 e 32 anos 
de ambos os sexos. Ou 
seja, é praticamente 10 ve-
zes maior a incidência de 
afogamentos de homens 
do que de mulheres e a 
faixa etária dos 19 aos 32 
responde por 1 em cada 
3 afogamentos no estado.

Para reduzir os nú-
meros tão significativos, 
é imprescindível reforçar 
as ações de prevenção e 
conscientização dos cui-
dados a serem tomados 
nos momentos de lazer e 
derrubar certos padrões 
que induzem ao risco. E 
esta tem sido a aposta do 
Corpo de Bombeiros Militar 
de Minas Gerais: trabalhar 
a prevenção intensificando 
a presença dos militares 
nos locais mais críticos e 
reforçando a conscientiza-
ção por meio de ações co-
ordenadas e com o apoio 
da imprensa.

Gerais

Responsabilidade
ambiental

Por Luiz Carlos Amorim 

O ano de 2024, infeliz-
mente, não começou nada 
bem. Não falo nem na 
corrupção, na impunidade 
e no descaso à educação, 
à saúde, à segurança, à 
justiça, etc., coisas que 
também precisamos com-
bater. Então por quê? Por 
causa do tempo, das tem-
pestades, da natureza? 
Não, por causa de nós 
mesmos, por causa de 
nós, seres humanos, que 
não sabemos cuidar do 
lugar onde vivemos. As 
enchentes, ventos e calor 
inclemente são apenas 
consequências. Se não 
respeitarmos a natureza, 
ela também não terá como 
nos devolver respeito e 
segurança. É uma troca na-
tural e justa. Então, temos 
que ter responsabilidade e 
esperança. 

Temos que fazer deste 
ano o ano da conscienti-
zação e do propósito de 
cuidar do nosso lar, cuidar 
do nosso planeta Terra, 
que até aqui só fizemos 
tentar matá-lo. E ele está 
estertorando. Então, este 
ano terá que ter a marca 
da renovação, da certeza 
de que podemos mudar, 
de que podemos provocar 
mudanças em nós e no 
próximo, de que essas 
mudanças precisam co-
meçar e podem trazer, 
oxalá, condições de vida 
melhor para todos, se ti-
vermos um planeta mais 
vivo, mais saudável, com o 
meio ambiente e a natureza 
protegidos. 

Sei, as “autoridades 
responsáveis e competen-
tes” não estão fazendo o 
seu trabaho, mas temos 
direitos e deveres e pre-
cisamos lutar para que 
alguma coisa seja feita, 
começando por nós mes-
mos. Não podemos apenas 

ficar sonhando, precisamos 
transformar nossa esperan-
ça em ações, precisamos 
trabalhar para melhorar 
nosso meio-ambiente.

E essa esperança de 
um futuro melhor, sem po-
luição do ar do nosso pla-
neta, da água, do mar e do 
solo, vai nos trazer uma coi-
sa não menos importante: 
a paz. Precisamos plantar, 
cultivar e disseminar a paz, 
sem a qual todo o resto, até 
a esperança, será em vão. 
E sabemos que nós somos 
o instrumento da paz, os 
construtores da paz, os 
responsáveis pela sua exis-
tência e permanência.

Não podemos contar 
com uma transformação 
instantânea, com a correção 
dos erros do passado em 
um piscar de olhos. Mas 
precisamos começar. Com 
urgência. Temos que partici-
par da renovação, com so-
lidariedade e honestidade, 
com determinação, fazendo 
cada um a sua parte.

Nossa sociedade está 
imersa em uma era de 
corrupção, de roubalhei-
ra e mentiras, estamos 
mergulhados em guerras 
injustas e  injustificadas 
e precisamos redirecio-
nar essa energia para o 
cuidado necessário que 
temos de ter com o nosso 
pequeno mundo, entrando 
em uma nova era, esta de 
transparência e verdade. 
Impossível? Este é o ano 
da esperança e da realiza-
ção, não haverá esperança 
se não tentarmos construir 
um futuro melhor. Temos 
que trabalhar e contribuir 
para que a natureza seja 
nossa aliada, neste cami-
nho para a paz, e não nos-
sa inimiga, que ela não está 
aguentando mais. Temos 
que parar de desafiá-la e 
protegê-la. Precisamos nos 
unir a ela para salvar nosso 
planeta.

Foto: CBMMG / Divulgação 

Foto: Semad / Divulgação

A Secretaria de Estado 
de Meio Ambiente e Desen-
volvimento Sustentável (Se-
mad) realizou, de 8 a 12/4, 
a operação de fiscalização 
“Piscatio I”, para verificar a 
regularidade de estabeleci-
mentos que comercializam 
produtos e equipamentos 
relacionados à atividade de 
pesca. A ação faz parte do 
Plano Anual de Fiscalização 
e tem o objetivo de orientar 
e coibir irregularidades na 
declaração de estoque de 
pescados, na renovação 
dos cadastros de atividades 
e na comercialização de 
equipamentos e pescados.

Até o momento, foram 
fiscalizados 48 empreendi-
mentos em Belo Horizonte, 
Sete Lagoas, Santa Luzia, 
Paraopeba, Caetanópolis, 
Contagem e Betim, municí-
pios onde se concentram o 
maior número de comércio 
ligados a essa prática, 
como lojas de petrechos 
de pesca, peixarias e lo-
jas de venda de peixes 
ornamentais, na região 
central do estado. Em 11 
deles, o empreendedor foi 
notificado a se regularizar. 
Foram também lavrados 

quatro autos de infração, 
no valor aproximado de R$ 
55 mil. Os números ainda 
podem sofrer alteração 
após a finalização das 
fiscalizações em campo e 
a lavratura de autos que 
estão em andamento.

“Além das autuações, 
apreensões e procedi-
mentos administrativos 
cabíveis em caso de irre-
gularidades, há um foco 
intenso no trabalho de 
orientação junto aos donos 
dos estabelecimentos. Im-
portante destacar que as 
pessoas físicas e jurídicas 
que comercializam ou in-
dustrializam produtos da 
pesca, devem realizar o 
Cadastro e Registro des-
sas atividades por meio 
do Portal Ecossistemas e 
manter no estabelecimento 
o Certificado à disposição 
dos órgãos de fiscalização 
e da Polícia Militar”, ex-
plica a chefe da Unidade 
Regional de Fiscalização 
Central Metropolitana, Ana 
Carolina Silva.

Em Minas Gerais, a 
Lei nº 14.181/2002, dis-
põe sobre a política de 
proteção à fauna e à flora 

aquáticas e de desenvol-
vimento da pesca e da 
aquicultura, contribuindo 
para a conservação da 
fauna aquática, na medi-
da em que coíbe a cap-
tura e o comércio ilegais 
de pescados.

Saiba como regularizar 
seu comércio de pescado 
e apetrechos: venda seu 
peixe legal! Clique aqui 
para informações. 

O registro deve ser 
realizado através do Portal 
Ecossistemas. Clique aqui 
para acessar.

Transparência
O Governo de Minas, 

por meio da Semad, dis-
ponibiliza diversos canais 
de denúncias ambientais 
e conta com o apoio da 
sociedade para monitorar 
e denunciar práticas evi-
dentes ou suspeitas de ir-
regularidades ambientais. 
A denúncia ou solicitação 
de fiscalização ambiental 
pode ser feita pelo Lig-
Minas (ligue 155 - opção 
7) ou por meio deste link, 
que traz mais informações 
sobre o assunto.
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Noite emocionante em São Lourenço ao 
som de padre Fábio de Melo: mais de 10 

mil corações unidos em uma só voz

São Lourenço, Minas 
Gerais - Uma noite de 
pura emoção e inspi-
ração tomou conta de 
São Lourenço, na última 
sexta-feira, com a apre-
sentação marcante do 
renomado padre Fábio 
de Melo. Mais de 10 mil 
pessoas se reuniram, 
unindo seus corações 
em uma harmonia única, 
envolvidos pela música e 
pela mensagem de amor 
e esperança.

O Governo Municipal 

de São Lourenço, a Se-
cult - Secretaria de Cultu-
ra de Turismo do Estado 
de Minas Gerais, através 
da emenda parlamentar 
da Deputada Estadual, 
Chiara Biondini, e o São 
Lourenço Convention & 
Visitors Bureau realiza-
ram este grande evento.

O evento, parte do 
p ro je to  ‘Can tando  a 
Vida ’ ,  reve lou-se um 
privilégio para todos os 
presentes, testemunhan-
do a força dessa inicia-

tiva que tem percorrido 
os recantos de Minas 
Gerais, levando consigo 
a mensagem poderosa 
de vida e esperança.

Num momento em que 
tantas questões desa-
fiam nossa sociedade, 
o projeto ‘Cantando a 
Vida’ ergue a bandeira 
da vida, posicionando-
se firmemente contra o 
aborto e o uso de drogas. 
É um movimento que 
transcende o entreteni-
mento, buscando tocar os 

corações e conscientizar 
sobre a importância de 
cada vida.

Cada nota, cada acor-
de, ecoou como um lem-
brete vibrante do valor da 
vida e da capacidade da 
música em transformar 
realidades e fortalecer os 
laços humanos. Em uma 
noite inesquecível, São 
Lourenço se tornou o epi-
centro dessa celebração, 
onde a música e a solida-
riedade se uniram para 
inspirar e emocionar.

Fotos: Prefeitura de São Lourenço

Padre Fábio de Melo ao lado da deputada Biondini e DudaPadre Fábio de Melo e plateia ao fundo da imagem

Prepare-se para a tão aguardada Festa do Peão de 
Baependi que acontece de 26 a 28 de abril

Baependi está prestes 
a receber um dos eventos 
mais esperados do ano: a 
Festa do Peão. Com uma 
programação repleta de 
atrações emocionantes e so-
lidárias, a cidade se prepara 
para receber moradores e 
visitantes de todas as partes. 
Confira abaixo os detalhes 
do evento e não perca a 
chance de participar!

A festa acontecerá de 
26 a 28 de abril no Campo 
do Salvador, prometendo 
três dias de muita anima-
ção e entretenimento para 
todos os presentes.

Uma das atrações 
principais da festa será 
o rodeio, que acontecerá 
todas as noites a partir das 
20h30. Prepare-se para 
assistir a emocionantes 
montarias e sentir a adre-
nalina pulsar enquanto os 
peões desafiam os touros 

mais ferozes.
Além do rodeio,  a 

Festa do Peão de Bae-
pendi contará com shows 
imperdíveis.

Além de se divertir, 
você também pode fazer 
a diferença na vida de 
quem precisa. O ingresso 
para a festa será solidá-
rio, bastando a doação 
de 1kg de alimento não 
perecível em prol do Lar 
Padre Victor. Itens como 
macarrão, açúcar, arroz, 
feijão, pó de café ou óleo 
serão bem-vindos e farão 
a diferença na vida de 
muitas pessoas.

A Festa do Peão de 
Baependi é uma realização 
da Cia. do Rodeio Gio-
vanni Nascimento, com o 
apoio fundamental da Pre-
feitura Municipal, através 
do Departamento de Tu-
rismo. Essa parceria visa 

proporcionar momentos 
de alegria e solidariedade 
para toda a comunidade.

Prepare-se para viver 
três dias inesquecíveis 

de diversão, música e 
solidariedade na Festa do 
Peão de Baependi. Não 
fique de fora dessa grande 
celebração!
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Governo apresenta a cozinha mineira na maior feira 
de turismo da América Latina

Livro digital ilustrado por alunos do Jovens Mineiros 
Sustentáveis é lançado

Mais de 300 desenhos compõem a obra que está disponível em plataforma virtual

Foto:  Matheus Adler

Foto: Robson Santos
Com o tema “25 Anos 

da Lei das Águas de Mi-
nas”, alunos com idades 
entre 10 e 12 anos do 
programa Jovens Mineiros 
Sustentáveis, da Secre-
taria de Estado de Meio 
Ambiente e Desenvolvi-
mento Sustentável (Se-
mad), retrataram situações 
relacionadas ao conví-
vio deles com a água. Ao 
todo, foram reunidos 342 
desenhos no e-book. As 
ilustrações foram reunidas 
em um livro digital que 
pode ser conferido em: 
https://heyzine.com/flip-

book/3b19ca9974
Os desenhos, selecio-

nados pelos professores 
e recebidos pela Semad, 
fizeram parte da Semana 
da Água 2024, realizada 
de 18 a 22/3, em comemo-
ração ao Dia Mundial da 
Água. Além de serem reu-
nidos em um livro digital, 
também foram expostas 
na Cidade Administrativa, 
em Belo Horizonte.

As ilustrações são uma 
maneira divertida usada 
pelos alunos para se ex-
pressarem sobre assuntos 
ligados ao meio ambien-

WTM Latin America começa na próxima segunda-feira (15/4), em São Paulo, e reúne mais de 27 mil profissionais de 40 países
O Governo de Minas, 

por meio da Secretaria de 
Estado de Cultura e Turis-
mo (Secult-MG) participa, 
a partir de segunda-feira 
(15/4) e com estande pró-
prio, da World Travel Ma-
rket (WTM) Latin America, 
a maior feira de turismo 
da América Latina, que 
acontece em São Paulo 
até quarta-feira (17/4), 
no Expo Center Norte. 
Em três dias de evento, 
o objetivo é promover o 
Destino Minas, atrair in-
vestimentos e gerar novas 
oportunidades de negócios 
e empregos. No “Ano da 
Cozinha Mineira – Clássica 
e Contemporânea”, sabo-
res e fazeres dos mineiros 
serão apresentados como 
atração turística, além do 
lançamento de rotas e 
novas iniciativas. 

A participação na Fei-
ra WTM 2024 integra o 
programa Mais Turistas, 
fortalecendo a atividade 
no estado, e tem como 
parceiro o Centro Uni-
versitário UniBH. Devido 
à importância do evento 
no mercado de turismo, 
o Governo do Estado e 
o Sebrae Minas terão um 
estande na WTM. Oito 
receptivos vão oferecer 
aos visitantes produtos e 
serviços de destinos como 
as cidades históricas, o 
Geoparque Uberaba, os 
roteiros turísticos Rota das 
Artes, Rota Cafés do Sul 
de Minas e Café do Cerra-
do Mineiro, e as regiões da 
Serra da Canastra, Serra 
da Mantiqueira, Campo 
das Vertentes e Cordilheira 
do Espinhaço. 

Destaque também para 
o lançamento nacional do 

ExportaMinas, programa 
da Companhia de De-
senvolvimento de Minas 
Gerais (Codemge) cujo 
objetivo é diversificar as 
exportações dos produ-
tos mineiros com foco na 
cozinha, e da plataforma 
“Invest Minas Tur”, que 
irá conectar investidores a 
potenciais parceiros. 

Além de diversas ações 
para apresentar a culinária 
mineira, com um time de 
chefs de cozinha 100% 
feminino, a programação 
conta também com a mos-
tra “São José – O artesão”, 
que esteve em cartaz no 
Palácio da Liberdade, du-
rante a programação do 
Minas Santa 2024. O es-
tande da Secult também 
marcará o encontro do 
jornalista e apresentador 
Zeca Camargo com o tam-
bém jornalista e gestor cul-
tural Afonso Borges, que 
irá anunciar o calendário 
dos festivais literários de 
Araxá, Paracatu e Itabira, 
organizados por Borges.  

Novas rotas turísticas 
prioritárias de Minas Ge-
rais serão apresentadas 
durante o evento, em uma 
parceria do Governo do 
Estado, por meio da Se-
cult, com o Sebrae Minas 
e o Sebrae Nacional: o 
Geoparque Uberaba, re-
conhecido recentemente 
como geoparque mundial 
pela Unesco, a Rota do 
Café do Cerrado Mineiro, 
em Patrocínio, no Alto 
Paranaíba, e a Rota Bahia-
Minas, que ganhará re-
forço para impulsionar o 
cicloturismo nos vales do 
Jequitinhonha e Mucuri, 
regiões impactadas com 
o fim das operações da 

extinta ferrovia que ligava 
Minas ao Sul da Bahia. 

Também estão previs-
tas rodadas de negócios 
direcionadas para grandes 
players do trade turísti-
co internacional, além de 
reuniões com criadores de 
conteúdos digitais e reuni-
ões com representantes 
da Secult. 

Cozinha Mineira
Ao longo dos três dias 

de WTM, a cozinha minei-
ra será apresentada por 
um time 100% feminino. 
Serão três chefs mineiras 
cozinhando delícias típicas 
do estado, levando toda a 
mineiridade para São Pau-
lo. A ação busca destacar 
e reconhecer a influência 
e o impacto das mulheres 
que sempre estiveram na 
vanguarda da culinária mi-
neira. Na abertura da feira, 
na segunda-feira (15/4), 
será realizada a “Cozinha 
de Quintal”, com a chef Val-
delícia Coimbra, uma home-
nagem à culinária caseira, 
com pratos preparados com 
ingredientes frescos e locais, 
muitas vezes cultivados no 
próprio quintal.

No segundo dia, será a 
vez da “Cozinha de Fave-

la”, com as chefs Maria da 
Consolação e Marlene Rai-
munda, do projeto Circuito 
Gastronômico de Favelas, 
acompanhadas da chef 
Primacota, de Araxá. Nes-
ta ação, são destacadas a 
criatividade e a resiliência 
das comunidades de fave-
las, que conseguem criar 
pratos deliciosos e nutri-
tivos mesmo com recur-
sos limitados. Também na 
terça, o vice-governador 
de Minas Gerais, Profes-
sor Mateus, comandará o 
Cozinha Viva, com o prato 
Risotto Uai com Costelinha 
ao Molho de Goiabada 
Defumada.  

No terceiro e último dia 
de evento, na quarta-feira 
(17/4), será a vez da “Qui-
tandas de Minas”, com as 
chefs Vânia de Paracatu 
e Tuquinha de Belo Vale. 
Essa ação ressalta o papel 
fundamental das mulhe-
res na culinária mineira, 
que sempre se mostrou 
criativa, inclusiva, diver-
sificada e democrática. 
Elas são conhecidas por 
suas deliciosas iguarias, 
perfeitas companhias para 
os premiadíssimos cafés 
mineiro. Quem passar pelo 
estande da Secult também 

poderá degustar produ-
tos tipicamente mineiros 
como café, queijos, pães 
de queijo, azeite, doces e 
muito mais.

Mostra São José
Uma outra atração da 

feira será a mostra “São 
José – O artesão”. A ex-
posição é um encontro 
de artesãos de diversos 
municípios mineiros, se-
lecionados por meio de 
um chamamento público 
aos interessados em par-
ticipar da homenagem à 
São José. Mais de 100 
artesãos de diversos muni-
cípios do estado manifes-
taram interesse e a mostra 
ficou aberta ao público 
no Palácio da Liberdade, 
na segunda quinzena de 
março, como parte das 
atividades do programa 
turístico Minas Santa 2024. 
Na WTM, serão expostos 
cerca de 70 itens feitos por 
54 artistas de 32 cidades 
mineiras. 

Vinicius Rosa Rios, na-
tural de Tiradentes, região 
central do estado, terá sua 
obra apresentada em São 
Paulo. A escultura dele, 
uma representação de São 
José, foi feita utilizando la-

tão velho, madeira e alguns 
detalhes com papel-machê. 
O avô de Vinicius, José Bal-
bino Rosa, conhecido como 
Nanoia, era um marceneiro 
renomado na região e uma 
grande inspiração para o 
artista. “Sou marceneiro, 
escultor, pintor e levo com 
muito orgulho a herança do 
meu avô. Para mim, é uma 
emoção poder homenagear 
meu avô e levo com muito 
orgulho essa tradição da 
arte na madeira, da tinta”, 
conta Vinicius.

Sobre a WTM
A 11ª edição da WTM 

Latin America, importan-
te encontro que acontece 
em São Paulo, no Expo 
Center Norte, de segun-
da (15) a quarta-feira 
(17), reunirá mais de 27 
mil profissionais, agentes 
e expositores de países 
como Argentina, Chile, 
Equador, Bolívia, Vene-
zuela, Colômbia, México, 
Peru, Paraguai, Uruguai, 
Itália, Espanha, França, 
Alemanha, Portugal, Es-
tados Unidos, Canadá, 
China, Holanda, México, 
Ruanda, Tanzânia, África 
do Sul, Austrália e Azer-
baijão, num total de mais 
de 40 destinos.  

Entre as novidades 
a serem apresentadas 
pela WTM Latin America 
nesta edição está a Rota 
da Diversidade, iniciativa 
que tem o objetivo de 
incentivar inovações sig-
nificativas, reconhecer e 
destacar projetos inova-
dores que abordem, de 
maneira única e criativa, 
as temáticas de Afroturis-
mo, Turismo LGBTQIA+ 
e Turismo 60+.

te. “É uma metodologia 
pedagógica que reflete a 
essência do ser humano. 
Os desenhos não preci-
sam de palavras. Eles, 
por si só, apresentam as 
impressões e expressões 
de quem ilustrou”, afirma 
Ricardo Cottini, gestor do 
programa Jovens Mineiros 
Sustentáveis.

Jovens Mineiros 
Sustentáveis

O programa se alinha 
com as políticas públi-
cas de Minas Gerais, 
numa visão cidadã, com 

conceitos técnicos e hu-
manistas, e visa preparar 
jovens cidadãos para se 
tornarem adultos mais 
conscientes e capazes 
de agirem de forma am-
bientalmente sustentá-
vel, bem como interagin-
do com as diversas áreas 
do conhecimento.

Em 2023, mais de 6 mil 
estudantes foram benefi-
ciados, em 104 municípios 
participantes, com 182 
escolas e 291 professores. 
Com isso, 323 turmas tive-
ram práticas ambientais 
durante todo o ano.


